SPEISEKARTE



ANTIPASTI

01 BRUSCHETTA ° 6,30
mit Tomaten, Olivendél, Knoblauch

02 CARPACCIO DI MANZO 4 14,80
rohes Rinderfilet mariniert mit gehobelten Parmesan * und Sellerie’

03 CARPACCIO DI SALMONE 14,80
Lachs * mit Zwiebeln und Kapern

04 ANTIPASTO DELLA CASA 15,90
Italienische Vorspeise 23

05 PIATTO MISTO DI VERDURE 11,30
gemischter Gemiiseteller

06 P1zzA " PANE MIT KNOBLAUCH ODER TOMATENSAUCE 75,20

Z.UPPE

o7 D1 PoMODORO Tomatencremesuppe* 6,80

08 ALLA CIPOLLA Zwiebelsuppe* 7,60

09 MINESTRONE italienische Gemiisesuppe 7,60




INSALATE

10 MISTA - gemischter Salat * 5,70
11 VERDE - griiner Salat ™ 5,50
12 D1 POMODORO - Tomatensalat mit Zwiebeln und Olivenol 6,50
13 D1 PoLLO - gemischter Salat mit Pouletstreifen * 11,20
14 D1 TONNO : - gemischter Salat mit Thunfisch ‘ und Zwiebeln 11,20

15

DELLA CASA - gemischter Salat mit Schinkféjr’:; Kiise, Ei und Pouletstreifen™ 11,50

16

CAPRESE - Tomaten und Mozzarella® 12,10

17

ITALIA - gemischter Salat mit Schinken, Kiise, Oliven °, Artischocken, Ei 11,40

18

DEL CONTADINO - gemischter Salat mit Schafskdise, Thunfisch, Zwiebeln™ 12,30

19

MATA BOLOGNESE - gemischter Salat mit Pouletstreifen, Cognac & Pfeffer”™ 14,30

20

MODENESE - gemischter Salat mit gebratene Pouletstreifen 13,80




PASTA

2L S VA e R s NI
22 SPAGHETTI" TONNO mit Thunfisch, Zwiebeln & Cherrytomaten” el
e —
24 ToRTELLINI® ALRAGY mit Hacflelschsauce ™ 13,50
25 PENNE ARRABBIATA mit Tomatenundscharf 2259
26 PENNE GORGONZOLA mif Gorgonzolasauce 13,90
27 RIGATONI ' AL FORNO mit Hackfleisch (Mozzarella iiberbacken)’ 13,50
28 SPAGHETTI NAPOLI mit Tomatensauce und Parmesankdse’ 11,50
29 SPAGHETTI ' CARBONARA mit Sahnesauce”, Speck” und Eigelb 13,30
30 SPAGHETTI BOLOGNESE mit Tomatensauce und Hackfleisch’ 13,30
31 SPAGHETTI AGLIO E OL10 mit Knoblauch und Olivendl 11,50




PASTA FRESCA

32 TAGLIATELLE “ SALMONE mit Lachs ‘, Zwiebeln & Cherrytomaten * 15,50

33 TAGLIATELLE "GORGONZOLA E SPINACI mit Spinat und Gorgonzola in Sahnesauce” 15,20

36 CANNELLONI RICOTTA E SPINACI mit Ricotta " und Spinat 12,90
37 LASAGNE  mit Hackfleisch und Mozzarella dberbacken” 3,50
38 LASAGNE =~ VEGETALI mit Gemiise und Mozzarella " iiberbacken 12,80
39 RAvVIOLI “ A1 PORCINI mit Steinpilze ', Zwiebeln ¢ Sahnesauce 15,80

40 RAVIOLI " RICOTTA E SPINACI mit Ricotta', Spinat, in Tomatensauce & Basilikum 14,90

41 GNOCCHI * SORRENTINA in Tomatensauce ¢ Basilikum* 13,20

42 GNoccHI = Al 4 FORMAGGI mit 4 verschiedene Kdsesorten” 15,50

43 Tris DI PASTA ““' 3 versch. Nudelsorten (Uberraschung von Chefkoch) 17,00
RISOTTI

44 RisoTTO DELLA CASA mit Steinpilze ', Zwiebeln, Cherrytomaten 15,50

45 RisorTO ALLA CICA mit schwarzem Triiffel, Scampi " in Sektsauce " 18,80

46 RisoTTO FRUTTI DI MARE mit Meeresfriichte Knoblauch ¢ Cherrytomaten 16,30

47 RISOTTO ALLE VERDURE MISTE * versch. Gemiise, Zwiebeln ¢ Cherrytomaten 14,60




PIZZA

ALLE P1ZZEN MIT TOMATEN UND MOZZARELLA

50 MARGHERITA Oregano & Basilikum 9,60
51 NAPOLETANA Kapern, Zwiebeln ¢ Sardellen ‘ 11,20
52 REGINA Pilze, Kochschinken ™" 11,80
53 CALZONE Kochschinken *"’, Artischockenherzen, Oliven * 13,10
54 PROSCIUTTO mit Kochschinken ™" 11,50
55 SALAME Salami ™" 11,50
56 HAWAII Ananas, Kochschinken ™" 11,80
57 CHAMPIGNON Champignons 11,30
58 4 JAHRESZEITEN Salami ™, Artischocken, Pilze, Paprika & Oliven’ 13,20
59 ITALIA Kochschinken ™", Peperoni, Sardellen * & Oliven’ 13,20
60 TAORMINA Kochschinken "', Artischocken & Ei° 13,20
61 O SOLE Mio Pilze, Kochschinken, Salami, Kapern, Oliven‘, Zwiebeln """ 13,20
62 ALLA SALSICCIA ital. Wurst, Artischocken, Pilze " 14,80
63 DIAVOLA scharfer Salami "™’ 14,80
64 4 FORMAGGI 4 Kiisesorten® (ohne Tomaten) 15,20
65 PARMA Parmaschinken, Rucola, Gorgonzola ‘ (ohne Tomaten) 16,20
66 ALLA FIORENTINA Salami, Kochschinken """ 11,50
67 AL CAPONE Salami, Kochschinken, Zwiebeln, Knoblauch, Champignons " 13,20
68 PESCATORE mit Meeresfriichte " 15,50
69 TONNO mit Thunfisch & Zwiebeln 13,20
70 FAMILIENPIZZA * 26,80

(nur zum Mitnehmen) mit 6 verschiedenen Beilagen nach Wahl
71 VEGI P12zZA mit verschiedene Gemiise 12,50
72 GORGONZOLA mit Gorgonzola®, Spinat und frische Tomaten 14,90
73 PORCINI mit Steinpilze, Zwiebeln, gehobelter Parmesan * 15,80
74 SALSICCIA E BROCCOLI mit ital. Wurst, Broccoli* 15,80

EXTRA ZUTATEN 1,00

Jede kleinere Pizza 1€ weniger



CARNE DI MATALE

vom Schwein

75 CORDON BLEU ““*"" mit Salat und Pommes 19,50

76 IMPANATA DI MAIALE = paniertes Schnitzel mit Salat " und Pommes 17,80

77 SCALOPPINA Al FUNGHI mit frische Champignons“""', Pommes und Salat’ 21,50

78 SCALOPPINA VALDOSTANA mit Kiise, Tomatensauce, Kochschinken, Pommes und Salat 21,50

79 SCALOPPINA AL VINO BIANCO Sdweinemedaillons” in Weissweinsauce , Nudeln” und Salat 21,00

80 ZURICHER GESCHNETZELTES mit Rosti und kleine Salat ™ 24,00

82 HoOLZFALLER ROSTI Schweineschnitzel, Zwiebeln und Salat 24,00

CARNE DI MANZO
vom Rind

83 BISTECCA DI MANZO 28,50
Rumpsteak vom Grill, Kriuterbutter, Pommes und Salat

84 BISTECCA AL PEPE VERDE " 29,50
Rumpsteak in Griiner Pfeffersauce, Pommes und Salat ™"

85 BISTECCA AI PORCINI 30,00
Rumpsteak in Steinpilzsauce, Pommes und Salat "

86 FILETTO ALLA GRIGLIA | 32,00
Filetsteak vom Grill, Pommes und Salat

87 FILETTO AL GORGONZOLA _ 32,00
Filetsteak vom Grill, Gorgonzolasauce, Pommes und Salat

88 FILETTO AL PEPE 32,80

negd L4

Rinderfilet in Griiner Pfeffersauce, Pommes und Salat’



CARNE DI VITELLO

vom Kalb

89 PAILLARD DI VITELLO 29,50
diinn geklopftes Kalbfleisch vom Grill, Pommes und Salat

90 SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 30,50
Kalbfleisch mit Salbei, Parmaschinken, Risotto & Salat ™"

91 P1CcCATA MILANESE 30,50
Kalbfleisch nach Mailinder Art mit Nudeln™ & Salat*

92 KALBSLEBER MIT ROSTI und Salat " 27,80

PESCE ‘
Fisch

93 FiscH TELLER » 33,00
fritierter gemischter Fischteller mit Risotto und Salat "

94 SALMONE ALLA GRIGLIA 25,00
Lachssteak * vom Grill und gemischter Salat ™

95 SCAMPI ALLA GRIGLIA b 28,50
frittierte Garnelen, Risotto und Salat ™

96 GAMBERONI ALLA GRIGLIA b 36,50
Riesenscampi vom Grill und Risotto ™

97 CALAMARI FRITTI 26,50

Tintenfisch frittiert mit Risotto und Salat ™"




VINO E APERITIVI

ROTWEIN "

101 CHIANTI 2sc. 6,80
102 MONTEPULCIANO 2scc 6,80
103 PRIMITIVO SALENTINO 2sc. 7,80
104 LAMBRUSCO s 6,80
105 WEINSCHORLE 25cL 4,50
WEISSWEIN "~

106 FRASCATI 2sct 6,50
107 GUTEDEL TROCKEN 2sc. 6,80
108 WEINSCHORLE 25cL 4,50
109 ROSE 25ce 6,50
APERITIFS

110 PROSEccoO” oc. 6,00
111 CAMPARI ORANGE/SODA ' soc. 6,80
112 APEROL SPRITZ ' soc. 6,80
113 APERITIVO DELLA CASA ' socL 7,90
114 MARTINI s 6,80
COGNAC

115 VECCHIA ROMAGNA 2ct 6,50
116 REMY MARTIN 2ct 7,30

117 CALVADOS 2ct 7,60




ALKOHOLFREIE GETRANKE

118 FaNTA ”, CoLA " 3001 3,E5U:;
1 1 9 . FANT A 13’ COLA e 40 CL ..... 4, 50
120C0LAZER01815 ............................................................................................................... 3OCL ..... 3’50
121COLAZERO”“5 ............................................................................................................... 4OCL ..... 4’50
.......................... 5
122 SPEZI 3ocL 3,50
123SPEZI”” ............................................................................................................................. 4OCL ..... 4’50
124APFELSAFT ...................................................................................................................... 3OCL ..... 3’50
125APFELSAFT ...................................................................................................................... 4OCL ..... 4,50
126 APFELSCHORLE 3oct. 3,50
127 APFELSCHORLE oo 4,50
1280RANGENSAFT .............................................................................................................. 30CL ..... 3,80
129 ORANGENSAFT gocL 5,20
13OBITTERLEMON“4 ......................................................................................................... 3OCL ..... 4’20
131T0NICWATER14 ............................................................................................................. 30CL ..... 5,20
1328ANPELLEGRINO ......................................................................................................... 2SCL ..... 3,80
1338ANPELLEGRINO ......................................................................................................... SOCL ..... 4’50
134PANNA ................................................................................................................................. SOCL ..... 4,50
135 EISTEE' s0c. 3,50
136EISTEE1 ............................................................................................................................... 4OCL ..... 4’50
137TAFELWASSER ................................................................................................................. SOCL ..... 3,20

138 TAFELWASSER socL 4,20



WARME GETRANKE

162

AMARI

AVERNA, FERNET BRANCASAMBUCA, RAMAZZOTTI, JAGERMEISER, LIMONCELLO  2cL

4,90
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APRI &

RISTORANTE - PIZZERIA

OFFNUNGSZEITEN:
MoO-MI BIS SONNTAG
11:00 - 14:00H & 17:30 - 23:00H
DIENSTAG
11:00 - 14:00H
NACHMITTAG GESCHLOSSEN

ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST.

1) ZUSATZSTOFFE
1= mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = mit Phosphat,
8 = mit SUBuUngsmittel, 9 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 10 = gewachst, 11 = mit Nitritpokelsalz,
12 = Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern
beeinflussen) 13 = koffeinhaltig, 14 = chininhaltig, 15 = Sduerungsmittel, 16 = Salz, Pfeffer

2.) ALLERGENE
a = glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen), b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ = Eier und Eierzeugnisse, d = Fisch und Fischerzeugnisse,
e = ErdnuUsse und Erdnusserzeugnisse, f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse,
g = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfrichte (namentlich Mandeln) i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, k = Senf und Senferzeugnisse,
| = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse, m = Schwefeldioxid und Sulphite, n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, o= Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

Réalisation: CGDESIGN & +33 6 26 77 18 20 | cgd@giuliano.biz | ST-LOUIS - BASEL - LORRACH



